
Taxes et services compris, prix en euros TTC. Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande. 

L E S  S N A C K S  À  P A R T A G E R P L U T Ô T  D E U X  F A I M S  Q U ’ U N E

Tranches de saucisson
Le meilleur du Monde !

3 € 00

Olives farcies croustillantes 4 € 00

Gamelle de frites
Coupées sur place et cuites  
en 2 bains à la graisse de bœuf

5 € 00

Carpaccino de bœuf 10 € 00

Oups la boulette
Boulettes de bœuf et de porc

10 € 00

Bar à charcut’
À choisir au comptoir

à partir de 
3 € / 100 g

L E S  D E S S E R T S  M A I S O N U N  O A S I S  E N  P L E I N  D E S S E R T

La Dulce Vita 6 € 00
Gâteau au chocolat, glace  
maison dulce de leche 
La fraîcheur de vivre

True Cream 6 € 00
Crème mascarpone aux fruits rouges  
Le cream farpait

Café ou thé gourmand 6 € 00
Café Society

Twin Peach 6 € 00
Tarte frangipane pêche
Sugar walk with me

Ici, tout est fait maison et de 
saison, même le ketchup !  

Que du frais, pas de surgelé ! 

Toutes nos viandes sont 
approvisionées localement, 
en direct par nos éleveurs

Mangez moins, mangez mieux, 
mangez boucher : c’est la santé!

L E S  P L A T S  D U  B O U C H E R L E  P L A T  D E  R É S I S T A N C E  S ’ O R G A N I S E

A CC O M P A G N E M E N T  A U  C H O I X

Frites maison (coupées sur place et 
cuites en 2 bains à la graisse de bœuf)

Salade de saison  

Ratatouille froide (aubergines, 
poivrons, courgettes, tomates, oignons) 

Maïs brûlé

S A U C E  M A I S O N  A U  C H O I X

Ketchup maison  
Mayo maison
Sauce au Bleu
Sauce Poivre
Beurre Persillé
Tzatziki
Chimichurri

LA COUPE AU BOWL

Riz et légumes de saison cuits et crus

Composition au choix 18 € 00

1  Pavé mariné
2  Tartare de bœuf
3  Boulettes de viande
4  Poulet Fermier tandoori
5  Pois chiches épicés  végétarien

Bienvenue à Bowllywood

Burger The Kid ou Boulettes ou Parmivegan  vég.
+ accomp. au choix + sirop
Kiddy mieux ? 

11 € 00

LE MENU KIDS

LES BURGERS DU BOUCHER

Burger Yassaf Avidan 16 € 00
Poulet Fermier Yassa, comté,  
tomate, tzatziki

Burger Butcher 17 € 00
Steak haché de bœuf, lard grillé,  
cheddar, ketchup maison

Burger Calorigero 18 € 00
Steak haché de bœuf, avocat, tomate, œuf  
au plat, lard grillé, mayo maison

Double cheese 19 € 00
Deux steaks hachés de bœuf, cheddar,  
mayo maison, oignons caramélisés  
Mettez le boucher double

LES CUISINÉS DU BOUCHER

The Steak Frites — 140 g 14 € 00

Tagliata 
Hampe fumée et/ou Tataki  
de canard, salade de saison
Tranchez dans le vif

19 € 00

Entrecôte maturée — 3OO g 
Maturation : 3 semaines minimum

32 € 00

Pavé mariné d’Asie — 180 g
Sous le pavé, l’Asie

17 € 00

Tartare Vermouth’arde 17 € 00
Bœuf coupé au couteau, sauce Vermouth  
et moutarde

Planche deux pièces — 2 x 120 g 26 € 00
2 pièces sélectionnées selon l’envie du boucher

Brochettes façon Rastapopoulet 19 € 00
Poulet Fermier tandoori, tzatziki

Côte de bœuf — 1.1 kg 
Charolais Label Rouge

65 € 00

Parmivegan  végétarien
La vraie parmigiana

16 € 00

Tom Kha Gai 17 € 00
Soupe thaïlandaise épicée  
au Poulet Fermier 


